
SMERALDO E RUBINO

Mousse al cioccolato fondente con salsa alla vaniglia e
mandorle caramellate. Un dessert dal gusto intenso,
pensato per chi cerca il perfetto equilibrio tra cremosità e
croccantezza.

Un dessert contemporaneo: il cremoso al pistacchio si
sposa con la nota fruttata e leggermente acidula del
melograno. Un equilibrio perfetto tra dolcezza e
freschezza

SENZA ZUCCHERO - SENZA GLUTINE - SENZA LATTOSIO

DOLCE SINFONIA AL CIOCCOLATO

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO

FIOR DI TIRAMISÙ

SENZA GLUTINE - SENZA LATTOSIO

Una base cremosa e vellutata che incontra la
freschezza vivace dei frutti di bosco. Un equilibrio
armonioso tra dolcezza e acidità, perfetto per chi
ama dessert avvolti da una nota fruttata e
luminosa.

La soffice crema al mascarpone incontra la
profondità avvolgente del caffè, esaltata da
un tocco di cacao. Un classico senza tempo
rivisitato con leggerezza e armonia.


